EAH BAR EUHURH
MIN[RAHS

- Fauy gozeuze 0.25/0.40] - Q 50/3 5@
The froid maison O. 25/0 40| = 50/5.@0‘_
\/|V| Co|c1 '(normal zero) ASH 33| 4. 50
S F|zzy ||monao|e citron O. 351 - 4.00 - _
Opolm (gmgembre ou Frormbmse) 355 4 80
F_eveAr Tree (Jromc ou gmger beer) 0002 47.50A _
_J.L;IS ole fFruit (powe, pomme, abricot) O.QS_| S AC

*Eau gazeuze : soda stream. Pourquoi ? Pour'l'écologie et parce que chez nous on a..
la chance d'avoir de I'excellente equ en ouvrant notre robinet | Pourquoi la facturer ?

Le gaz, le sirop si vous en souhoHez, le service, efc.

BIERES

Bieres ar"’risonol.es (frigo magique) - 6.50 & 8.00
Hopfenperle (blonde) 2/3/5dl - 3.00/4.00/7.00
Biere de cave (blonde th—Fi].’rrée) 3.50/4.50/8.50
Grimbergen (b|on¢ih:e“) 7.5/5d}> 4.50/8.50

Bieres sans ‘dltcool . 450 & 5.00

BOISSONS CHAUDES

Café et espresso Xalala - 3.80
Cappucino -. 450 -
| atte macchiato - 4.80 S
Thé fruit rouges, thé vert et noir Aux 5TF--:4.00
Infusion - 3.80



UM
Ci‘:ij“di..d-:u.quqn:, 'Bt;'c;m;o';is ;
- ;Fén'd-o"nJr. LEON 57 Bl ESCh: 14.-06/30'{(30-- |
% Joh_o'hnisbérg LEON 75¢] - 36.00.
Gamay noir 75¢cl - 36.00

Le vin du patron LEON (pinot noir, diolinoir, oncé|oHc1) -
50c| - 20.00

Au verre: fendant 4.00 - johannis. 6.00 - gamay 5.00 -
i vin du patron 4.50
Cave de la Bruniere, Saint-Léonard

‘Bruniere Rose 50cl/verre - 20.00/4.00



il

U

. Aperol750
. :Prosecco 6.00

s

Gin Tonq.u‘eroy (Ecosse) 4cl et sc.hweppes 10.00
| *Gin Hendricks (Ecbssé) 4¢l 12.00
*Gin Opihr (Angleterre) 4cl 12.00
*Gin St-Laurent (Canada) 4cl 14.00
*Gin Mr Green (Suisse) 4cl 14.00
*Gin se‘rvis avec des tonics spécioux, demandez conseil | -

Rhum Sailor Jerry (Angleterre) 4cl pur ou coca 10.00
Rhum Kraken (lles Vierges USA) 4cl pur ou coca 10.00
Rhum Chic Choc (Canada) 4cl 12.00
Rhum Don_ Papa 7 ons (Phihp@nes) 4¢| 12.00

Rhum Ron chqpc 23 ans (Guatemala) 4cl 15.00

Shof e 619



